
Vorspeisen

1. Matjestatar 3,90
auf Schwarzbrotecken

2. Gebratene Champignons 3,90
mit Zwiebeln, Petersilie und Brot

3. Tomate-Mozzarella 3,90
am Salatbouquet mit Balsamicodressing

Suppen

4. Tomatensuppe (1) 3,50
unter der Sahnehaube

5. Brokkolicreme (1) 3,50
mit Profiteroles

6. Rindfleischsuppe (1) 3,90
mit feiner Einlage

Alle Suppen werden mit Brot serviert

Salate

10. Kleiner Salatteller 3,90
Blattsalate und Rohkostsalate

11. Großer Salatteller 6,90
Blattsalate, Rohkostsalate

und gebratene Champignons

12. Papenburger Salatteller 7,90
Blattsalate, Rohkostsalate, Thunfisch, Ei 

und Käse-Schinkenröllchen

13. Bauernsalat 7,90
Eisbergsalat, gekochter Schinken, Käse 

und verschiedene Wurstsorten

Alle Salate werden mit Croutôns, verschiedenen Körnern und Brot serviert!

Dressingauswahl:
a) Vinaigrette     b) Joghurt     c) Cocktailsauce (mit Weinbrand)

( 1 = Geschmacksverstärker, 2 = Farbstoffe, 3 = Konservierungsstoffe )



Kleine Gerichte

20. Vesper-Platte 4,90
zwei Scheiben Brot mit Aufschnitt und Käse (3)

21. Strammer Max 6,20
zwei Scheiben Brot mit rohem oder

gekochtem Schinken und zwei Spiegeleiern (3)

22. Toast - Hawaii 6,50
zwei Scheiben Toastbrot mit gekochtem Schinken,

Ananas und Käse(3) überbacken dazu Preiselbeeren

23. Gebratene Mettwurst (2 Stück) 7,50
mit zwei Spiegeleiern und Bratkartoffeln

Vegetarische Gerichte

30. Eierpfannekuchen (2 Stück) 4,90
mit Marmelade

31. Gebackener Camembert (2 Stück) 6,90
auf zwei Scheiben Toastbrot mit Ananas 

und Käse überbacken dazu Preiselbeeren

32. Bandnudeln 7,50
mit Blattspinat in Rahm und Brot 

33. Blumenkohl-Käse-Medaillon
gebackenes Medaillon, gefüllt mt Blumenkohl

und Käse, serviert mit Sauce Hollandaise, 

Salzkartoffeln und Salat

1 Medaillon (140g) 9,90

2 Medaillons (á 140g) 12,50

( 1 = Geschmacksverstärker, 2 = Farbstoffe, 3 = Konservierungsstoffe )



Schnitzel vom Schwein

40. Wiener Art 4,90
mit Kräuterbutter und Brot

41. Jäger Art 10,90
an Champignonsauce

serviert mit Bratkartoffeln und Salat

42. Prinzess 10,90
mit gekochtem Schinken, Tomaten 
und Käse (3) überbacken, dazu Kroketten und Salat

43. Hawaii 10,90
mit gekochtem Schinken, Ananas und Käse (3) 

überbacken, dazu Pommes frites und Salat

Gerichte vom Schwein

44. Bauernfrühstück 9,90
mit gebratener Mettwurst, Salami, Rührei

zwei Spiegeleiern und Bratkartoffeln

45. Schmetterlingssteak 13,90
gebratenes Schweinefilet auf Champignons 

und Zwiebeln, dazu Kroketten und Salat

46. Medaillons vom Filet 14,90
gebratenes Schweinelendchen auf Champignonsauce, 

an Speckbohnen und Bratkartoffeln

( 1 = Geschmacksverstärker, 2 = Farbstoffe, 3 = Konservierungsstoffe )



Steaks vom Rind

50. Pfeffersteak 18,90
Rumpsteak (250 gr.) an Pfeffersauce,

mit Pommes frites und Salat

51. Zwiebelsteak 18,90
Rumpsteak (250 gr.) mit gedünsteten Zwiebeln

dazu Bratkartoffeln und Salat

52. Rumpsteak "Strindberg" 18,90
(250 gr.) unter der Senf-Zwiebelkruste, 

mit Kroketten und Salat

53. Filetsteak 21,90
(250 gr.) mit Speckbohnen (3)

und Bratkartoffeln

Zu allen Steaks servieren wir Kräuter- und Steakbutter

Die Arten der Zubereitung sind:

a) Englisch: in der Mitte noch leicht roh

b) Medium: in der Mitte zart rosa

c) Deutsch: ganz durchgebraten

( 1 = Geschmacksverstärker, 2 = Farbstoffe, 3 = Konservierungsstoffe )



Geflügelgerichte

60. Hähnchenbrust 12,90
zwei gebratene Filets auf Champignonsauce,

mit Kroketten und Salat (1,2)

61. Putenschnitzel 12,90
mit gedünsteten Zwiebeln,

Gemüse der Saison und Bratkartoffeln

62. Entenbrustfilet 18,90
gebratene Entenbrust an Thymiansauce, 

Apfelrotkohl und Salzkartoffeln

Wildgerichte

63. Hirschragout 18,90
an Birne mit Preiselbeeren, Apfelrotkohl 

und Salzkartoffeln

64. Wildschweinbraten 18,90
an Birne mit Preiselbeeren, Portweinsauce, 

Apfelrotkohl und Salzkartoffeln

( 1 = Geschmacksverstärker, 2 = Farbstoff, 3 = Konservierungsstoffe )



Fischgerichte

80. Heringsfilet 9,50
in Hausfrauensauce, dazu Brot und Salat

81. Variation vom Matjes 12,50
an Hausfrauensauce, Zwiebeln

Bratkartoffeln und Salat

a) Echter Matjes 

b) Geräucherter Matjes

c) Sherry Matjes

82. Seelachsfilet 12,50
im Knuspermantel, an Bratkartoffeln und Salat

83. Pangasiusfilet "Müllerin Art" 12,90
mit Buttersauce, Zitrone, 

Blattspinat in Rahm und Salzkartoffeln

84. Gebratenes Rotbarschfilet 14,90
an Rieslingschaum, Reis und Salat

Beilagen

90. Pommes 2,50

91. Kroketten 2,50

92. Salzkartoffeln 2,50

93. Bratkartoffeln 3,00

94. Reis 3,00

95. Mayonaise 0,40

96. Ketchup 0,40

( 1 = Geschmacksverstärker, 2 = Farbstoff, 3 = Konservierungsstoffe )



Für unsere kleinen Gäste 

100. Pumuckelteller 2,90
Pommes frites mit Mayonaise und Ketchup

101. Fabiusteller 4,90
Fischstäbchen mit Erbsen & Möhren 
und Kartoffelpüree

102. Max und Moritz 4,90
Schnitzel mit Kroketten und Salat

103. Spongebobteller 4,90
Hähnchen-Nuggets mit Erbsen & Möhren 
und Pommes frites

104. Überraschungs-Eisbecher 2,90
zwei Kugeln Eis mit einem Ü-Ei 
und bunten Streuseln



Eiskarte

110. Rote Grütze 3,30
mit Vanille-Sauce und Sahne

111. Rote Grütze 3,90
mit Vanille-Eis und Sahne

112. Eis & Heiß 4,10
Vanille-Eis mit heißen Kirschen

oder heißen Cocktailfrüchten

113. Nussbecher 4,10
Vanille-Eis und Nuss-Eis mit Sahne

114. Kokosbecher 4,10
Vanille-Eis und Kokos-Eis mit Sahne

115. Amarettobecher 4,10
Vanille-Eis mit Amaretto und Sahne

116. Schokoladenbecher 4,10
Vanille-Eis und Schokoladen-Eis mit Sahne

117. Eisschokolade 4,10
Vanille-Eis und Schokoladen-Eis, Kakao, 

Schokoladensauce und Sahne

118. Eiskaffee 3,90
Vanille-Eis kalter Kaffee und Sahne 

119. Gemischter Eisbecher 2,90
drei Kugeln Eis mit Sahne

a) Vanille

b) Erdbeer

c) Schokolade

d) Walnuss

e) Kokos

Bitte wählen Sie aus folgenden Sorten:


